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Seasonal Demand and Supply for Fresh Fish in the Municipality Area of Yasothon Province 
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บทคดัย่อ 

 การวจิัยครัง้นี้มวีัตถุประสงค์เพื่อศึกษาอุปสงค์และอุปทานของปลาสดตามชว่งฤดูกาล ในจงัหวดัยโสธร และ

เพื่อศึกษาหว่งโซมู่ลค่าของปลาในจังหวดัยโสธร ช่วงปี พ.ศ. 2552-2553 ส าหรับการศกึษาอุปทาน ประชากรทีใ่ชใ้น

การวจิัย ได้แก่ ผู้คา้ปลาสดในตลาดเช้า ตลาดเย็น และตลาดบา้นตาดทอง จ านวน 26 ราย โดยสุ่มตัวอยา่งจ านวน  12 

ราย เครื่องมือทีใ่ชใ้นการเก็บรวบรวมข้อมูลเป็นแบบสอบถาม และจัดเก็บแบบสอบถามโดยการสัมภาษณก์ลุ่มตัวอย่าง

ในพ้ืนท่ี โดยจัดเก็บหลายครั้งตามช่วงฤดกูาล ได้แก่ ฤดูหนาว ฤดรู้อน  และฤดูฝน ส าหรับการศึกษาอุปสงค ์ประชากรที่

ใชใ้นการวิจยั ได้แก่ ครัวเรือนในเขตเทศบาลจังหวัดยโสธร จ านวน 7,645 ครัวเรือน โดยสุ่มตัวอย่างแบบง่าย จ านวน 

100 ครัวเรือน การวเิคราะห์ข้อมลูใช้สถิตเิชิงพรรณนา ผลการวจิยัพบว่า ปลาทีย่ังไมเ่พียงพอต่อความต้องการ หากมี

การเลี้ยงทดแทนปลาทีเ่ล้ียงในกระชังของบริษัทเอกชนกจ็ะท าให้เกษตรกรผู้เล้ียงปลามีรายไดเ้พิ่มขึ้น คือ การเลี้ยงปลา

หลุม-ปลาบ่อซึ่งเป็นการเลี้ยงในบ่อในที่นาของเกษตรกร ชนิดปลาที่เลี้ยง คือ ปลาช่อน และปลาดกุ 

ค าส าคัญ: อุปสงค์ อุปทาน ห่วงโซ่มูลค่า   

Abstract 

 The objectives of this research are to study the demand, supply and the value chain of fresh fish 

in the period of season in Yasothon province during 2552-2553. For the study of demand, the data is 

randomly collected from 26 fresh fish traders of the morning market, evening market and Ban Tat Thong 

market.  The samples are 12 traders. The tools that are used for collecting data are questionnaires by 

using several interviews in each season, namely: cold season, hot season, and rainy season. For the study 

of supply, the data is randomly collected from 7,645 households in Yasothon municipality area by simple 

random sampling of 100 households. Data analysis is descriptive statistics. The results appears that the 

demand of fish is insufficient; if there is a feeding to compensate the fish feeding in cages of the private 

company then the farmers will increase their income by feeding in marsh of the farmers. The kinds of fish 

that can be fed are snake-head fish and catfish. 
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1. บทน า  

จังหวดัยโสธรตั้งอยู่ทางตอนล่างของลุ่มแม่น้ าชีประชากรส่วนใหญ่ประกอบอาชีพทางด้านเกษตรกรรม มี

แม่น้ าชีไหลผ่าน เดมิประชาชนทีอ่าศัยในเขตใกล้ริมฝ่ังแม่น้ าสายนี้ประกอบอาชีพเพาะปลูกและประมงพื้นบ้านจาก

แม่น้ าชแีละแม่น้ าสาขาเป็นหลัก ธวัช แถมสไว อายุ 66 ปี ชาวบ้านหนองหอย หมู่ 8 ต าบลเขื่องค า อ าเภอเมือง จังหวัด

ยโสธร (สัมภาษณ,์ 31 มกราคม พ.ศ. 2552) เล่าให้ฟังว่า “เดิมบ้านอยู่ที่อ าเภอพนมไพรแล้วมาแตง่งานมีครอบครวัและ

ท ามาหากินอยู่ที่บา้นหนองหอย มาตัง้แต่ปี พ.ศ. 2505 และประกอบอาชีพท านาร่วมกับการจับปลาขาย เดิมมีที่นา 20 

กว่าไร่ ในฤดูท านาก็ปักด าและเกบ็เกี่ยว ในชว่งกลางคืนก็จะลงจับปลาในแม่น้ าชี จากนั้นกจ็ะเดินทางดว้ยเท้าประมาณ 

8 กิโลเมตรไปขายปลาที่ตลาดหลักเมือง (ตลาดเกา่ปัจจุบันได้รื้อสร้างศาลเจา้พ่อหลักเมืองแล้ว) ซึ่งแต่ละวันสามารถ

จับปลาได้  4-5 กิโลกรัม ขายไดเ้งินวันละประมาณ 20 บาท (ในสมัยนั้น) นอกจากนี้หลังฤดเูก็บเกีย่วขา้วกจ็ะปลูกผักริม

ฝ่ังแม่น้ าชีเช่น พริก แตงและผักชนิดต่างๆ และประกอบอาชีพดงักล่าวเรื่อยมา จนกระทั่งในปี พ.ศ. 2535 รัฐมีโครงการ

โขง ชี มูล ขึ้น โดยโครงการดังกลา่วได้มกีารสร้างฝายกั้นแม่น้ าชีทีบ่ริเวณบ้านหนองหอยและท่ีนาของครอบครัวก็ถูก

เวนคืนท่ีดินโดยรัฐจ่ายค่าเวนคืนไร่ละ 16,000 บาท (กรณีมีโฉนด) 7,000 บาท กรณีมี สค.1 ซึ่งเดมินั้นมีที่นา 20 กวา่ไร่

ปัจจุบันเหลือที่ดินท ากิน  6 ไร่ เนื่องจากถูกเวนคืน อย่างไรก็ตามทีน่าที่เหลืออยู่กถ็ูกน้ าทว่มท านาไม่ได้ผล เนื่องจากฝั่ง

ตรงข้ามของแม่น้ าชีสร้างพนังกั้นน้ าเมื่อน้ าในแม่น้ าชีสูงขึ้นน้ าจะไหลบ่ามาทว่มที่นา จงึจ าเป็นต้องมาจับปลาขายเป็น

อาชีพหลักแทน”  

หลังจากการสร้างฝายกั้นล าแม่น้ าชีในโครงการ โขง ชี มูล ขึ้นในเขตจังหวัดยโสธรแล้วโครงการดังกล่าวจงึมี

ชื่อเรียกโดยทั่วไปวา่ โครงการฝายยโสธร เมื่อท าการปิดฝายมีผลท าให้ ระดับน้ าในแม่น้ าชมีีระดับสูงเกือบตลอดทัง้ปี 

ต่อมามีบริษัทเอกชนเข้ามาส่งเสริมการเลี้ยงปลาในกระชงัในลักษณะ contract farming โดยผู้เล้ียงจะเป็นผู้ลงทุน

ระบบโครงสร้าง (โครงเหล็ก ทุ่นลอย ตาข่ายและวัสดจุากบริษัท ประมาณ 200,000 บาท/คน) นอกจากนี้ผู้เล้ียงยังตอ้ง

ซื้อลูกปลา อาหาร วัสดุ ทุกอยา่งจากบรษิัท (โดยใชเ้ครดติและเกษตรกรผู้เล้ียงต้องซื้อดว้ยเงินสดบางส่วน) เมื่อครบ

ก าหนดการเลี้ยงทางบริษัท จะมารับซื้อปลาและส่งไปจ าหน่ายตามเครือขา่ยในจังหวัดต่างๆ โดยทัว่ไปการเลี้ยงปลานิล

ในกระชงัจะเล้ียงในบ่อขนาด 3x6 ม2=1500-1800 ตัว; ขนาดบ่อ 3x3 ม2= 700-800 ตัว 1 บ่อจะตอ้งเล้ียงด้วยอาหาร  

1 ตัน (ราว 65-70 กระสอบ) ถ้าเล้ียงรอดเต็มที่ 1 กระชัง จะได้น้ าหนักประมาณ 1,000 กิโลกรัม (แต่ทุกวันน้ีได้ประมาณ 

400-600  กิโลกรัม) ปลาตายเฉล่ีย 40-50% (ถ้าหากปลาตายชว่งอายุยงัน้อยจะไม่ขาดทุนมาก แตถ่้ามาตายก่อนส่ง

ตลาดอาจไม่ได้ก าไรเลยหรือขาดทุน) ตอนนี้เป็นหนี้ 100,000-200,000 บาท (บริษัทยงัชว่ยและให้เครดิตอยู)่ (หลอด 

สุรขันธ,์ 23 ธันวาคม 2551; สัมภาษณ)์   

ในช่วงระหวา่งปี พ.ศ. 2549-2551 ได้เกิดปัญหาปลานิลที่เลี้ยงในกระชังของเกษตรกรในเขตอ าเภอเมือง

จังหวดัยโสธรตายลงเป็นจ านวนมาก ท าให้เกษตรกรประสบปัญหาขาดทุนจากการเลี้ยงปลาชนิดดังกล่าวนี้ จงึได้มีการ

จัดระดมความคิดซึง่ทุกภาคส่วนได้เข้ามามีสว่นร่วม ในการแสดงความคิดเห็น ณ ศาลากลางจังหวัดยโสธร จากการ
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ระดมความคิดเห็นได้พบประเด็นปัญหาใหม่ ซึ่งเดิมมีความเห็นวา่การตายของปลาเกิดจากการเปล่ียนแปลงของระดับ

น้ าในแม่น้ าชีแบบเฉียบพลัน เนื่องจากการเปิด-ปิด ฝายกั้นแม่น้ าชใีนโครงการโขง ชี มูล ท่ีไม่เหมาะสมส่งผลท าให้ปลา

นิลที่เลี้ยงในกระชังปรับตัวไม่ทันและตายเป็นจ านวนมาก นอกจากนี้ในชว่งฤดูแล้งระดับน้ าในแม่น้ าชีลดลงมาก แต่การ

เล้ียงปลานิลในกระชงัยงัท ากันอย่างหนาแน่น ท าให้เกดิมลภาวะทางน้ าและระดับออกซิเจนในน้ าลดลง ส่งผลท าให้

ปลาตายเช่นเดียวกัน ดงันั้นโดยสรุปแล้วปัญหาปลานิลที่เลี้ยงในกระชังตายเป็นจ านวนมาก เกิดขึน้เนื่องจากการ

จัดการน้ าในแม่น้ าชีนั่นเอง 

การแก้ปัญหาปลานิลในกระชังตายนั้นเป็นการแก้ปัญหาที่ปลายเหตุ ถึงแมว้่าจะสามารถแก้ปัญหาปลานิลใน

กระชังตายไดแ้ต่ปัญหาทีแ่ท้จริงกลับอยู่ที่ระบบการเลีย้ง การตลาดและหนี้สินท่ีเกดิขึ้นกับเกษตรกรผู้เล้ียงปลานิลใน

กระชัง โจทยว์ิจยัจงึอยู่ที่การสร้างทางเลือกให้แก่เกษตรกร  ปลาชนิดใดทีเ่กษตรกรควรจะเล้ียง การจะเล้ียงปลาชนิดใด

จ าเป็นต้องทราบถึงอุปสงค์และอปุทานของปลาในตลาดวา่ปลาชนิดใดที่ยงัไม่เพยีงพอกับความตอ้งการและหว่งโซ่

มูลค่าของปลาชนดิใดทีม่ีมูลคา่สูง ดังนั้น วตัถุประสงคข์องการวจิยัครั้งนี้ คือ เพื่อศึกษาอุปสงค์และอุปทานของปลา

ตามช่วงฤดกูาล ในจังหวัดยโสธร และเพื่อศึกษาห่วงโซ่มูลคา่ของปลาในจงัหวัดยโสธร ช่วงปี พ.ศ. 2552-2553 

 

2. เอกสารงานวิจัยที่เกี่ยวข้องและกรอบแนวคิดที่ใช้ในการวิจัย 

2.1 เครือข่ายปลาที่ผ่านกลไกตลาด:  กรณีศึกษาตลาดสดเทศบาลเมืองมหาสารคาม 

   ตลาดสดของอ าเภอเมืองมหาสารคามก่อนทีจ่ะมกีารตัง้เป็นตลาดของเทศบาลในปี พ.ศ. 2499 นั้นจะเป็น

ตลาดที่เกิดขึ้นจากการรวมตวัของกลุ่มแมค่้า โดยในชว่งแรกจะไมม่ีการจับจองพื้นที่ขายทีช่ัดเจน เมื่อใครมาถงึตลาด

ก่อนก็จะจับจองและนั่งขายไปพอขายหมดก็กลับบา้น แต่เมื่อมาขายบ่อยๆ ครั้งในกลุ่มคนที่มาขายด้วยกันกจ็ะตกลง

กันได้เองว่าที่ขายสินคา้แต่ละท่ีนัน้ใครเป็นของใครและอยู่ตรงไหน อย่างไรก็ตามก็มิได้มีข้อขัดแยง้กัน ต่อมาเมื่อ

เทศบาลเป็นผู้เข้าดูแลและจัดเกบ็ภาษีโดยในชว่งเริม่แรกนั้นจะเกบ็ค่าวางขายเพียงวันละ 2 – 3 บาท ซึ่งต่อมาในปี 

พ.ศ. 2499 ทางเทศบาลจึงได้จดัสร้างเป็นตลาดเทศบาลเมืองมหาสารคามขึ้น โดยมวีัตถุประสงคเ์พื่อเป็นการจัดบริการ

สาธารณะและให้เป็นตลาดที่ถูกหลักสุขาภิบาล และตอบสนองความต้องการพ้ืนฐานของประชาชน ดังนั้นพื้นที่ของ

ตลาดเทศบาลเมืองมหาสารคามจึงเป็น  พื้นที่ท่ีอยูใ่จกลางเมือง ตดิกับสถานีขนส่งเดมิ ที่ท าการไปรษณีย์ และสถานี

ต ารวจ 

 

2.2 การขายปลาในตลาดสดเทศบาลเมืองมหาสารคามยุคเริ่มแรก (พ.ศ. 2500 – 2520) 

          การซื้อขายปลาในยคุแรกของตลาดเทศบาลเมืองมหาสารคาม จะเป็นการซื้อขายปลาภายในเครือข่ายที่ไม่

กว้างมากนัก เพราะปริมาณของผู้บริโภคยังมีไม่มากนักและส่วนใหญ่เป็นปลาที่ได้มาจากแหล่งน้ าธรรมชาติ ซึ่ง

แหล่งที่มาของปลาจะได้จากบ่อชาวบา้น  แม่น้ าชี  น้ าปาว  และอาจมาจากน้ ามูลก็มี แต่ส่วนมากมีมากการซื้อขายปลา
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อยู่ภายในเครือขา่ยจังหวดัใกล้เคยีงกันเท่านั้น การซื้อขายปลาส่วนใหญ่ในชว่งนีจ้ะเป็นปลาที่ได้จากแหล่งน้ ามากกว่า

ปลาที่ได้จากการเล้ียง  

           สุราง ทับโยธา ซึ่งเดมิเป็นแม่ค้าส่งปลารายใหญ่ของจงัหวัดมหาสารคามเล่าให้ฟังว่า    “ในช่วงเริ่มแรก

ประมาณปี พ.ศ. 2500 เครือข่ายการซื้อขายปลาของจงัหวดัมหาสารคามนั้น จะมีพ่อค้าแม่ค้ารายใหญ่ท่ีรับซื้อปลาและ

ขนปลามาขายในแต่ละจงัหวดัเพยีง 1 – 2 รายเท่านั้น ส าหรับพ่อคา้ปลาที่น าปลามาขายทีต่ลาดสดเทศบาลเมือง

มหาสารคามนั้นส่วนใหญ่จะไปรับปลามาจากทา่ปลากาฬสินธุ์ ท่าปลาส่ีแยกสมเดจ็ ซึ่งที่ท่าปลากจ็ะมีพ่อคา้จาก

จังหวดัอื่น ๆ มารับซื้อปลาที่ท่าปลาด้วย โดยพ่อค้าที่รับปลาแล้วน าไปส่งที่ตลาดจังหวัดของตนเองประมาณ 1,500 – 

2,000 กิโลกรัมต่อวัน โดยแบ่งเปน็ ปลาเนื้ออ่อน 150 – 200 กิโลกรัมต่อวัน (กิโลกรัมละ 25 – 30 บาท คิดเป็นเงิน 

6,000 บาท) ในส่วนปลาเกล็ด ปริมาณที่ส่งต่อวัน 1,000 กิโลกรัม (กิโลกรัมละ 10 –15 บาท คิดเปน็เงิน 15,000 บาท)  

เมื่อได้ปลาครบแล้วก็จะน ามาส่งให้กับแมค่้าที่ขายปลาในตลาดอกีต่อหน่ึง โดยจะส่งให้แม่คา้รายย่อยประมาณคนละ 

1 ถัง หรือประมาณ 30 กิโลกรัม ปลาที่ส่งได้แก่ ปลาดกุ (กิโลกรัมละ 15 – 20 บาท) ปลาช่อน (กิโลกรัมละ 20 – 30 

บาท) ปริมาณปลาดุกและปลาชอ่นรวมกัน 300 – 400 กิโลกรัมต่อวัน ปลาเกล็ดทกุชนิดราคาที่ขายส่งในตอนน้ัน 10 – 

15 บาท และแม่ค้าจะขายปลีกในราคา 20 บาท ส่วนปลาชนิดอื่น ๆ ก็จะขายเอาก าไรกิโลกรัมละ 5 – 10 บาท นอกจาก

จะส่งปลาในตลาดเมืองมหาสารคามแลว้ยังไปส่งทีต่ลาด อ าเภอต่างๆด้วย เช่น ตลาดอ าเภอเชียงยืน จังหวดั

มหาสารคาม  ตลาดอ าเภอยางตลาด จังหวัดกาฬสินธุ์  และตลาดอ าเภอกระนวน จังหวัดขอนแก่นเป็นต้น  ในการขาย

ปลา ในตอนนั้นพ่อคา้ที่ใช้รถบรรทุกปลามายังตลาดจะเขา้มาตกลงกับแม่คา้ที่น่ังขายปลา ในตลาดเองว่าต้องการปลา

ชนิดไหน จ านวนเท่าไหร่ การซื้อขายปลาในตลาดระหวา่งพ่อค้ารายใหญแ่ละแม่คา้รายย่อย จะเปน็การขายปลาก่อน

ค่อยกลับมาเก็บเงินหลังขายเสร็จเรียบร้อยแลว้ เนื่องจากความจ ากัดในเรื่องของเวลา คือคนส่งกต็้องรีบไปส่งลูกค้าราย

อื่นต่อส่วนแม่คา้เองกต็้องรีบเตรยีมตวัขาย ซึ่งแม่คา้รายย่อยที่นั่งขายในตลาดก็จะต้องเสียคา่ที่ใหก้ับทางเทศบาลวันละ 

1 - 2 บาทต่อวัน”  

 

2.3 การขายปลาในตลาดสดเทศบาลเมืองมหาสารคามช่วงกลาง (พ.ศ. 2521 - 2540) 

 ในช่วงนี้ตลาดเริม่ขยายตวัเพิม่มากขึ้น เนื่องจากแมค่้าจร (หมายถึงแมค่้าปลาที่ไม่ไดข้ายปลาประจ าใน

ตลาด) จากหมู่บ้านต่าง ๆ เริ่มเขา้มามีบทบาทมากขึ้นในการขายปลาในตลาดสดเทศบาลเมืองมหาสารคามเพิม่มาก

ขึน้ โดยแม่คา้จรเหล่านีจ้ะรับปลามาจากชาวประมงใน  หมู่บา้นของตนเอง รวมทัง้ปลาที่จับเองแลว้น ามาขายที่ตลาดมี

ผลท าให้ปลาที่เขา้สู่ตลาดเพิ่มมากขึ้นเรื่อย ๆ และมีการแขง่ขันกันในส่วนของราคาเพิ่มมากขึ้น ส่วนใหญ่แม่คา้จรจะได้

ปลามาขายประมาณ 50 – 60 กิโลกรัมต่อวัน โดยจะเสียค่าพื้นที่น่ังขายวันละ 1 – 2 บาท นอกจากนี้ยังมีแม่ค้าจรจาก

หมู่บ้าน ท่ีเดินทางเข้ามายงัตลาดในตอนเชา้หรือเย็นและมารับซือ้ปลาจากพ่อค้าขายสง่ปลา ซึง่น าปลามาส่งยงัตลาด

มานั่งขายเองด้วย ปลาที่พ่อค้าคนกลางรับมาส่งนั้นมีทัง้น ามาจากจังหวัดนครราชสีมา และเขื่อนอุบลรัตน์ ซึ่งปลาที่ได้

จากจังหวัดนครราชสีมาจะเป็น   ปลาดุก ปลาช่อน ซึง่ส่วนใหญ่เปน็ปลาที่เลี้ยง ถา้เป็นปลาเขื่อนอุบลรัตน์ส่วนใหญ่จะ
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เป็นพวกปลาเนื้ออ่อน ปลาดกุ (ราคาประมาณกิโลกรัมละ 30 บาท)   ปลาสวาย (ราคากิโลกรัมละ 20 บาท)  ซึ่งรับมา

จากจังหวัดเพชรบูรณ์  ปลาช่อน  (กิโลกรัมละ 40 – 45 บาท)  ปลาเนื้ออ่อน (ราคากิโลกรัมละ 60 – 80 บาท) ในชว่งนี้

ปลาที่น ามาขายส่วนใหญจ่ะเป็นปลาที่ได้จากการเล้ียง   โดยเฉพาะปลาดกุและปลาช่อน  

           ในช่วงปี พ.ศ. 2535 – 2540 แม่ค้าปลาในตลาดสดเทศบาลเมืองมหาสารคามจะเพิม่ขึ้น ท้ังนี้เนื่องจากเกดิ

ปัญหาเศรษฐกจิตกต่ าท าให้คนหันมาขายของทีต่ลาดเพิ่มมากขึ้น โดยเฉพาะกลุ่ม ข้าราชการและนกัเรียนนักศึกษา

บางส่วน ที่ใช้เวลาว่างในช่วงเย็นมาเป็นแม่คา้ขายปลาหรือขายสินค้าอยา่งอื่นในตลาดเพิ่มมากขึน้ ท าให้ตลาดปลา

ของตลาดสดของเทศบาลมหาสารคามขยายกว้างมากขึ้น และมกีารรับซื้อปลาจากต่างจงัหวดัซึง่ส่วนใหญ่เป็นปลา

เล้ียง แตใ่นทางตรงข้ามปลาที่ไดจ้ากธรรมชาติจะลดลง พบว่าจ านวนแม่คา้ในช่วงนี้มีประมาณ 20 – 25 ราย แบ่งเป็น

ขายปลาเนื้ออ่อน 3 – 4 ราย ซึง่แต่ละรายกจ็ะมีปลาเนื้ออ่อน 40 – 50 กิโลกรัม ซึ่งก็แล้วแต่วา่พ่อคา้ที่เดินรถมาส่งปลา

เหล่านี้จะสามารถหาซื้อมาจากเครือข่ายไดม้ากน้อย เพียงใด เพราะเป็นปลาที่ไดจ้ากธรรมชาติชว่งที่ได้ปลาเนื้ออ่อน

มากคือ พฤษภาคม – มิถุนายน ในส่วนปลาชนิดอื่น ๆ เช่น ปลาดกุ ปลาช่อน ปลาเกลด็ชนิดต่าง ๆ จะมีคนขายมากโดย

เฉล่ียคนละประมาณ 80 – 120 กิโลกรัม รวมการบริโภคปลาต่อวนัของตลาดสดเทศบาลเมืองมหาสารคามประมาณ   

2 – 3 ตันต่อวัน คดิเป็นเงิน 100,000 บาท 

 

2.4 การขายปลาในตลาดสดเทศบาลเมืองมหาสารคามระหว่าง พ.ศ. 2541 – ปัจจุบัน 

 การซื้อขายปลาในชว่งนีจ้ะเป็นการซื้อขายปลาที่มเีครือขา่ยปลาจากหลายแหล่ง เนื่องจากปลาที่มอียู่ในพ้ืนท่ี

ไม่เพียงพอต่อความต้องการของผู้บริโภค และจ านวนแม่คา้รายใหม่ที่เพิ่มมากขึ้น ดงันั้นแหล่งที่มาของปลาในตลาดสด

เทศบาลเมืองมหาสารคามจึงเพิม่ขึ้นด้วย   นอกจากพอ่ค้าในพ้ืนที่แล้ว ก็จะมีพ่อค้าปลาเร่น ามาขายส่งให้แก่แม่ค้าปลีก

ในตลาดเพิ่มเติม โดยจะน าปลามาจากหลายจงัหวัด เช่น  กาฬสินธุ์  ยโสธร  อุบลราชธานี  นครพนม  และนครราชสีมา  

แต่ส่วนใหญ่พ่อค้าปลาเร่จากตา่งจังหวัดเหล่านี้จะมาส่งปลาไม่คอ่ยแน่นอนเหมือนกับพ่อค้าที่อยู่ในพื้นที่เอง  ใน

ปัจจุบันราคาปลาธรรมชาติในตลาดเริม่สูงขึ้น ซึง่เป็นผลมาจากจ านวนปลาที่ลดลง โดยเฉพาะในกลุ่มปลาเนื้ออ่อน เช่น 

ปลาเซียม ปลาหนู ปลายอน ปลาปึ่ง เป็นต้น   ส่วนใหญก่ลุ่มที่บริโภคปลาเนื้ออ่อนจะเป็นคนมีฐานะดี และร้านอาหาร

เท่านั้นท่ีเป็น ลูกคา้ประจ า  แต่ในส่วนของปลาเล้ียงในบ่อจะมีราคาไม่สูงมากนกั ปัจจุบันปลาเล้ียงที่มีการน าเข้ามา

ขายในตลาดเทศบาลเมืองมหาสารคามเป็นจ านวนมาก คือ ปลานิล  ปลาทับทิม ปลาดุก ปลาช่อน ปลาสวาย ซึง่ปลา

เหล่านี้สามารถก าหนดปริมาณทีแ่น่นอนได้ เนื่องจากมกีารเลีย้งในปริมาณมากและเป็นระบบส าหรับตลาดสดเทศบาล

เมืองมหาสารคามนั้น ปลาในกลุ่มนี้จะน ามาส่งลูกค้าโดยรถเดินปลาประมาณวันละ 8 – 10 ตัน นอกจากนี้รถส่งปลา

เหล่านี้จะน าปลาออกไปส่งตามอ าเภอตา่ง ๆ ภายนอกด้วย  

          ปลานิลและปลาทับทิมที่ถูกน าเขา้มาขายยงัตลาดสดเทศบาลเมืองมหาสารคามนั้น  ส่วนใหญ่ได้มาจากกลุ่ม

ชาวประมงทีเ่ล้ียงปลานิลและปลาทับทิมบริเวณริมฝั่งแม่น้ าชี บริเวณบ้านดินด า บ้านวังยาว ต าบลเกิ้ง อ าเภอเมอืง 
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จังหวดัมหาสารคาม ซึง่อยู่ไม่ไกลจากตลาดมากนักประมาณ 5 กโิลเมตร โดยกลุ่มที่เลี้ยงปลาเหล่านี้จะมแีม่คา้ภายใน

หมู่บ้าน มารับซื้อปลานิลหรือปลาทับทิมที่เลี้ยงในกระชัง แล้วมาขายที่ตลาด ท าให้การขายปลามีการแข่งขันกันสูงมาก  

          ค าพลอย โฮมค าจันทร์ แม่ค้าในตลาดสดเทศบาลเมืองมหาสารคามเล่าให้ฟังวา่ “ปัจจุบันการขายปลาหรือ

ติดต่อกันระหว่างคนเดินรถรับส่งปลากับแม่คา้งา่ยมากขึ้น เพราะใช้โทรศัพท์ติดต่อกันระหว่างเครอืข่ายปลาได้สะดวก

และรวดเรว็ เนื่องจากถ้าปลาถูกขายหมดในช่วงค่ าก็ยงัสามารถโทรส่ังปลาเพิ่มได้ทันที ซึง่ต่างจากเมื่อก่อนมาก

กล่าวคอืเคยส่งใหเ้ท่าไหร่กจ็ะส่งให้เท่านั้น และนอกจากนี้ยังมีพ่อค้าปลามาจากหลายจงัหวดัเขา้มาส่งปลาในตลาด 

แต่มาไม่ประจ าเป็นแค่ผ่านมาและปล่อยสินค้าคือปลาทีเ่หลือเท่านั้น ซึ่งแม่คา้ส่วนใหญ่จะรับซื้อเฉพาะที่เคยซื้อขายกัน

มาเทา่นั้น ปัจจุบันมีแม่คา้ขายปลาในตลาดสดเทศบาลเมืองมหาสารคามประมาณ 28 ราย โดยแบ่งเป็นขายปลา

เนื้ออ่อน 2 – 3 รายเทา่นั้น (รายละ 20 - 40 กิโลกรัม)   ซึ่งเนื่องจากปริมาณปลาทีม่ีในธรรมชาติลดลง ส่วนปลาที่มีมาก

ขึ้นคือปลานิลและปลาทับทิม   ซึ่งแม่คา้จะขายปลานิลคนละตั้งแต่ 100 – 200 กิโลกรัมต่อวัน ในสว่นปลาดุกและปลา

ช่อน มีประมาณ 10 ราย แต่ละรายจะขายประมาณ 50 – 60 กิโลกรัม  ต่อวัน รวมมูลค่าการซื้อขายปลาในตลาดสด

เทศบาลเมืองมหาสารคามต่อวันประมาณ 150,000 บาท”   ซึ่งราคาปลาในปัจจุบัน (พ.ศ. 2545) แบ่งได้ดังนี ้ปลาดุก

ราคาขายส่ง   กิโลกรัมละ 30 บาท  (ขาย 35 บาท) ปลาช่อนราคาขายส่ง  กิโลกรัมละ 80 บาท  (ขาย 90 บาท) ปลา

เนื้ออ่อนราคาขายส่งกิโลกรัมละ 120 – 130 บาท  ขาย (140 – 150 บาท) ปลานิลซีพีราคาขายส่งกโิลกรัมละ  35 – 38 

บาท   (ขาย 40 – 45 บาท) ปลาทับทิมราคาขายสง่กิโลกรัมละ  50 – 60 บาท   (ขาย  55 – 75 บาท) 

  

2.5 เครือข่ายการซื้อขายปลาของตลาดสดเทศบาลเมืองมหาสารคาม 

 เครือข่ายการซื้อขายปลาจากแหล่งน้ า ส าหรับป้อนปลาเขา้สู่ตลาดสดเทศบาลเมืองมหาสารคามนัน้ 

ประกอบด้วยพอ่ค้าคนกลาง 2 - 3 ล าดับ ซึ่งแม่คา้ในตลาดสดเทศบาลเมืองมหาสารคามไดเ้ล่าถงึเครือข่ายปลาของ

ตลาดวา่ “แม่ค้าคนกลางล าดับที ่1 ซึ่งส่วนใหญ่จะอยู่ใกล้แหล่งน้ าจะเป็นคนรวบรวมปลาจากชาวประมงที่อยูใ่น

เครือข่ายของตน ซึ่งชาวประมงเหล่านี้จะเป็นกลุม่ที่อาศยัอยูใ่กลแ้หล่งน้ า และมีอาชีพหาปลาขาย แม่ค้าคนกลางคน

ล าดับที่ 1 นี้   จะมีชาวประมงที่อยู่ในเครือข่ายของตนในหลายหมูบ่้าน ซึ่งเมื่อจับปลาได้แล้วกจ็ะน าปลามาขายและ

รวมกันที่ ท่าปลา ของ แม่คา้คนกลางล าดับที่ 1 อาจจะเป็นที่รู้จกักนัดีของชาวประมงในพ้ืนท่ี ซึ่งมีฐานะดีกว่า

ชาวประมงโดยทั่วไป ชาวประมงเมื่อหาปลามาไดก้็จะน าปลาของตนมาขายให้โดยเฉล่ียประมาณวนัละ 10 – 20 

กิโลกรัมต่อคน ขึ้นอยูก่ับอุปกรณ์ที่ใช้จับ เช่น เบ็ด ขา่ย  หลุม ตุ้ม ลอบ และอุปกรณ์ที่ใช้จับ และฤดูกาลซึง่แต่ละคนก็จะ

จับได้ไม่เท่ากัน แต่ชว่งไหนที่ ชาวประมงหรือชาวบ้านจับปลาจากเยาะหรือเฮอะ หรือวิดน้ าเอาปลาจากบ่อ ในชว่งเดือน

ธันวาคม – มกราคม และ เดือนมนีาคม – เมษายน ช่วงนี้จะท าใหป้ลาที่ท่าปลามมีากและมี   ราคาถูก นอกจากนี้ยงัมี

ให้เลือกมากมายหลายชนดิ และจากนั้น แมค่้าคนกลางล าดับที่ 2 ซึ่งส่วนใหญก่็จะเป็นพ่อคา้ปลารายใหญข่องตลาด

จะเดินรถมารับปลาจากท่าปลาเหล่านี้ ก่อนที่จะบรรทุกปลาที่ซื้อแล้วนั้นกลับมาขายให้แก่แม่คา้ในตลาดที่อยูใ่น

เครือข่ายของตน ซึ่งเป็น แม่คา้คนกลางล าดับที่ 3 และแม่ค้าที่อยูใ่นตลาดสด นอกจากจะท าการขายปลีกแก่ผู้มา
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จับจ่ายตลาดในตอนเชา้และเย็นแล้ว แม่คา้คนกลางล าดับที่ 3 ก็จะมีเครือขา่ยของตนและโดยอาจมีลูกค้าซึ่งเป็น

เจ้าของร้านอาหารต่างมารับซื้อตามล าดับ”  

 

2.6 ลักษณะเครือข่ายปลาของแม่ค้าคนกลางล าดับที่ 1 

  แม่ค้าคนกลางล าดับที่ 1 หรือแม่ค้ารับซือ้ปลาที่ท่าปลา ส่วนใหญ่จะเป็นคนที่  รวบรวมปลาจากชาวประมง

ในชุมชนที่อยูใ่นเครือขา่ยของตน ซึ่ง แม่คา้คนกลางล าดับที่ 1 นี้ จะเป็นคนก าหนดราคาของปลาแต่ละชนิดเป็นคนแรก 

แม่ค้าที่ท่าปลาส่วนใหญ่จะรับซื้อปลาได้ในปริมาณที่ไม่จ ากัดเพราะมีเครือขา่ยของรถรับซื้อปลาจากต่างจงัหวัด ซึ่งเป็น

ลูกค้าประจ ามารับตามโควตาของตนบางครั้ง แม่คา้ปลาล าดับที่ 1 และ แม่ค้าปลาล าดับที่ 2 จะอาศัยซึ่งกันและกันโดย

แม่ค้าปลาล าดับที่ 1 ที่ท่าปลาอาจต้องการปลาชนิดอื่นที่ไม่มใีนเขตลุ่มน้ าของตนมา หรือมีแตม่ีน้อยไม่เพียงพอต่อ

ความต้องการ กจ็ะให้ แม่คา้ปลาล าดับที่ 2 ซึ่งเดินทางมารับซื้อปลาจากท่าปลาของตนน าปลาบรรทุกใส่รถมาใหด้้วยก็

มี ส่วนใหญ่ แม่คา้ปลาล าดับที่ 1 จะรู้จักกับ แมค่้าปลาล าดับที่ 2 ที่เดินรถรับซื้อปลาเป็นอยา่งดี  

             แม่ค้าปลาล าดับที่ 2 ที่เดินรถซื้อปลาจะมาจากหลายจังหวัดๆ ละ 1 - 2 ราย เมื่อ แม่คา้ปลาล าดับที่ 2 รับซื้อ

ปลาจากท่าปลาประมาณ 1 – 2 ตันแล้วก็จะน าไปแจกจา่ยใหก้ับเครือข่ายของตน   ดังนั้นจะเห็นได้ว่า แม่ค้าปลาล าดับ

ที่ 1 จะเป็นทั้งคนที่ส่งปลาจากทอ้งถิ่นตนเองสู่ชมุชนอื่น และในขณะเดียวกันยงัเป็นคนรับปลาจากชุมชนอื่นเขา้สู่ชุมชน

ของตนเองโดยอาศัย แม่คา้ปลาล าดับที่ 2 เป็นคนขนส่งปลาและเคลื่อนย้ายปลา 

  ตัวอยา่งเช่น สุราง  ทับโยธา ท่ีเคยเป็น แม่คา้ปลาล าดับที่ 2 ก็จะมีเครือขา่ยที่ต้องไปส่งปลาให้ เชน่ ตลาด

เมืองมหาสารคาม ตลาดอ าเภอเชียงยืน ตลาดอ าเภอกันทรวิชัยเป็นต้น โดยเครือขา่ยของนางสุราง ทับโยธา จะเป็นท่า

ปลาในหลายเขตพื้นที่ตา่งๆ เช่น ท่าปลาอ าเภอสตึก จังหวัดบุรีรัมย์ ท่าปลาพองหนีบบริเวณเขื่อนอุบลรัตน์ จังหวัด

ขอนแก่น และท่าปลาส่ีแยกศรีสมเดจ็ จังหวัดกาฬสินธุ์ เป็นต้น 

  

2.7 ความสัมพันธ์ของแม่ค้าปลาล าดับที่ 2 และล าดับที่ 3  

        ความสัมพันธ์ แม่คา้ปลาล าดับที ่2 ซึ่งเป็นคนเดินรถกับแมค่้าในตลาดที่เป็น แม่คา้ปลาล าดับที่ 3 

ซึ่ง แม่คา้ปลาล าดับที่ 2 จะมี แมค่้าปลาล าดับที่ 3 ที่เป็นเครือข่ายของตนประมาณ 15 – 20 รายและยังขึ้นอยูก่ับชนิด

ของปลาดว้ย เช่นในกลุ่มปลาเนือ้อ่อน ได้แก่ ปลานาง ปลาเซียม ซึ่งเป็นปลาเนื้ออ่อนท่ีหายากและมีราคาแพง อาจส่ง

ให้ แม่คา้ปลาล าดับ  ที่ 3 ได้แค่ 2 – 3 ราย และได้คนละ 20 – 30 กิโลเท่านั้น ส่วนปลาช่อน ปลาดกุ ปลาสวาย   ปลา

ตะเพียน และ ปลาเกล็ดชนดิอื่น ๆ อาจส่งให้ แม่คา้ปลาล าดับที่ 3 ได้ 15 – 20 ราย     แม่ค้าปลาล าดับที่ 2 ต้องเดิน

ทางออกซื้อปลาที่ท่าปลาโดยต้องไปตั้งแตเ่วลา 14.00 น. โดยต้องรีบไปให้ถึงทา่ปลาเพื่อท่ีจะคดัเลือกปลาตามที่ แม่คา้

ปลาล าดับที่ 3 ได้สั่งมาและกว่าจะซื้อและเลือกปลาเสร็จก็ประมาณ 20.00 น. จากนั้นกเ็ริ่มส่งปลาให้กับลูกคา้ที่อยูใ่น
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ข่ายปลาของตน ซึง่ขายปลาอยูใ่นตลาด โดยจะเริ่มน าปลาไปส่งให้กับลูกค้าทีเ่ป็น แม่คา้ปลาล าดบัท่ี 3 ซึ่งจะนัง่ขาย

ปลาในตลาดส าหรับราคาขายปลาในปัจจุบัน (พ.ศ. 2545) ปลาช่อนขายสง่กิโลกรัมละ 60 บาท (ขายปลีก 70 –75 

บาท) ปลาดุกขายส่งกิโลกรัมละ 30 บาท (ขายปลีก 40 บาท) ปลาเนื้ออ่อนขายส่งกิโลกรัมละ 120 – 140 บาท (ขาย

ปลีก 130 – 150 บาท) ปัจจุบันกลุ่มปลาเนื้ออ่อนท่ีหาไดจ้ากธรรมชาตจิะมีปริมาณลดลงมีราคาสูง นอกจากนั้นปลาที่

ขายในตลาดเทศบาลเมืองมหาสารคามจะเป็นปลาเล้ียงทั้งหมด เช่น ปลาช่อน  ปลาดุก ปลานิล นอกจากจะเป็นฤดูทีม่ี

การจับปลาหรือวิดปลาจากบ่อจริงๆถึงจะมีปลาที่ไดจ้ากธรรมชาติ  

สุราง  ทับโยธา  เล่าให้ฟังวา่ “ตั้งแต่ปี 2500 การซื้อขายปลาในตลาดยงัมีแม่ค้าไมม่ากและปลาที่น ามาขาย

จะเป็นปลาที่ไดจ้ากธรรมชาติเปน็ส่วนใหญ่ ซึ่งจะมเีป็นจ านวนมากสามารถจับไดเ้ป็นคันรถ ในตอนน้ันการซื้อขายปลา 

กิโลกรัมละ 7 – 10  บาทในกลุ่มปลาเกล็ดทัว่ไป ส่วนในกลุ่มปลาดุกกิโลกรัมละ 10 บาท ปลาช่อนกิโลกรัมละ 15 บาท 

ปลาเนื้ออ่อนกิโลกรัมละ 20 บาท การเป็นแมค่้าคนกลางล าดับที่ 2 จะต้องออก เดินรถเพื่อไปรับปลาที่ท่าปลาโดยทา่

ปลาที่ไปคือ ท่าปลากาฬสินธุ์ ทา่ปลาศรีสมเดจ็ ท่าปลาที่ยโสธร ทา่ปลาอ าเภอสตึก โดยจะหมุนเวียนการเดินรถไปรับ

ปลาจากท่าปลาว่าวันไหนจะไปท่าไหน การเดินทางจะต้องเดินทางเพื่อไปถึงทา่ปลาตอน 14.00 น. เพื่อท่ีจะเตรยีมตวัที่

จะคัดเลือกปลาตามที่แม่คา้ปลาที่ตลาดต้องการและในตอนกลางคืน 24.00 น. ต้องเตรียมตวัส่งปลาให้กับลูกค้าขาย

ปลาในตลาดเช้าโดยลูกค้าปลาทีอ่ยู่ตลาดเชา้ของมหาสารคามที่อยู่ในเครือข่าย 7 – 10 ราย และตอ้งไปส่งที่ตลาดเชียง

ยืน ตลาดอ าเภอกระนวน จังหวัดขอนแก่น กวา่จะส่งครบลูกคา้ทุกรายกเ็กือบ 10.00 น. และเตรียมตัวกับไปรับปลาที่

ท่าปลาแห่งใหม่หมุนเวยีนไปเรื่อย ๆ ปลาที่รับมาในช่วงนั้นประมาณ 1 – 2 ตัน และส่งให้แม่ค้าในตลาดรายละ

ประมาณ 30 – 50 กิโลกรัมซึ่งจะหมุนเวยีนเช่นนีเ้ป็นประจ า” 

 

2.8 ความสัมพันธ์ระหว่างแหล่งน้ า ชนิดของปลา รสชาติ และ ราคาปลา 

 ท่าปลาเป็นแหล่งศูนย์รวมปลาจากแหล่งน้ าในแต่ละพื้นที่ โดยมีกลุ่มชาวประมงที่อยู่ในชุมชนหลายแห่งที่อยู่

ในพ้ืนท่ีของแหล่งน้ าเดียวกันออกจับปลา เมือ่ได้ปลากจ็ะน าปลาเหล่านั้นมาขายให้แกแ่ม่คา้ปลาที่ท่าปลาของแหลง่น้ า

นั้น เพื่อท่ีจะส่งใหก้ับแม่คา้ที่มารบัซื้อปลาจากแหล่งน้ านั้น ๆ ยกตวัอย่างเช่น ท่าปลาพองหนีบ บริเวณเขื่อนอุบลรัตน์จะ

เป็นศูนย์รวมปลาเนื้ออ่อนชนิดตา่ง ๆ เช่น ปลาเซยีม  ปลานาง ปลาหนู ปลาเค้า ปลาเคงิ เป็นต้น นอกจากปลาเนื้ออ่อน

แล้วยังมีปลาเกล็ด เช่น ปลาขาวเก ปลาช้างเหยยีบ  ปลาสูด ปลาตอง เป็นต้น  ท่าปลากาฬสินธุ์ ซึง่จับปลามาจากเขื่อน

ล าปาว ท่าปลาที่ยโสธร และอุบลราชธาน ีส่วนใหญ่กจ็ะเป็นปลาในกลุ่มเดยีวกันนี้  

          อย่างไรก็ตาม ปลาที่ได้จากแหล่งน้ าเหล่านี้โดยทัว่ไปพบว่าปลาที่จับได้จากแหล่งน้ าไหลโดยเฉพาะปลาจาก

แม่น้ าชี จะขายได้ราคาดกีวา่ปลาที่อยู่ในแหล่งน้ านิง่เช่น หนองน้ า และเขื่อน ทั้งนี้เนื่องจากผู้บริโภคนั้นเมื่อได้บริโภค

ปลาจากแหล่งน้ าทีต่่างกันแล้ว ส่วนใหญ่จะให้คะแนนความอร่อยแก่ปลาจากน้ าไหลมากกว่าปลาที่จับจากแหล่งน้ านิง่ 

ค าพลอย โฮมค าจันทร ์ ซึ่งเป็นแม่ค้าปลาในตลาดสดเทศบาลเมอืงมหาสารคามเล่าให้ฟังว่า “ปลาที่มีในแหล่งน้ า

ธรรมชาติโดยเฉพาะปลาแม่น้ าจะมีรสชาติทีด่ี และเป็นที่นิยมของผู้บริโภคแล้วยังมีราคาที่สูงกวา่ปลาเล้ียง 2 – 3 เท่า 
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ยกตวัอย่างท่าปลาที่โคราชสว่นใหญ่จะมี ปลาช่อน ปลาดุก ปลาสวาย ซึง่ปลาเหล่านี้เป็นปลาเล้ียง ท าใหม้ีราคาที่ต่ า

กว่าปลาธรรมชาติโดยสงัเกตได้จากสีผิว ขนาดหรือถามจาก    แม่ค้าที่เป็นเครือขา่ยกันหรือเป็นแมค่้า - ลูกค้าประจ า 

ซึ่งจะบอกได้วา่ปลาแต่ละชนิดมาจากแหล่งน้ าแหล่งใด ในส่วนของปลาดุก ปลาช่อน ปลาหมอ ปลาหลด ที่มาจาก

ธรรมชาติและมีขายในตลาดสดเทศบาลเมืองมหาสารคามนั้น ส่วนใหญ่แม่คา้ปลาจะน ามาจาก ทา่ปลาอ าเภอ สตึก 

จังหวดับุรีรัมย์ ซึง่จะเป็นแหล่งรวบรวมปลาจากทุง่กุลาร้องไห้และปลาจากบ่อในท่ีนา ในส่วนปลาชนิดอื่นท่ีไม่ใช่ปลาน้ า

จืดในชุมชนลุม่แม่น าชี เช่น ปลาทู  ซึ่งเป็นปลาทะเลน้ันและมขีายในตลาดสดเทศบาลเมืองมหาสารคามนั้น พบวา่มี

เครือข่ายมาจาก จงัหวัดนครนายก แล้วถูกส่งมาทีจ่ังหวัดขอนแก่น จากนั้นแม่ค้าปลาจากขอนแก่นก็จะบรรทุกปลาใน

รูปปลาทูสดแช่แข็ง     ส่งมาทีต่ลาดสดจงัหวดัมหาสารคามนอกจากนี้ยงักระจายไปจงัหวดัอื่น ๆ อีกด้วย ใน

ขณะเดียวกันแม่คา้ปลาที่น าปลาทูมาส่งที่ขอนแก่นก็จะน าปลาที่มใีนลุ่มน้ าชีไปขายยงัแหล่งอื่นด้วย เช่น ปลาขาวเก 

ปลาเซียม ปลานาง ปลาเค้า เป็นต้น ท าให้เครือข่ายปลากว้างออกไปเพิ่ม     มากขึ้น อย่างไรก็ตามราคาของปลาทูกถ็ูก

กว่าปลาน้ าจืดพอสมควร และกม็ีคนนิยมเช่นเดียวกับปลาชนิดอืน่”  

 

2.9 แม่ค้าจร : แม่ค้าที่สร้างสีสันให้กับตลาดปลา 

 แม่ค้าจร คือ แม่คา้ที่มาขายในลักษณะไม่มาขายเป็นประจ า ซึง่อาจจะมาขายเฉพาะช่วงใดช่วงหนึ่ง เช่น เช้า

หรือเย็น โดยมากแมค่้าปลาเหล่านี้ส่วนใหญ่จะรวบรวมปลามาจาก  ชาวประมงในชุมชนหรือหมู่บา้นต่าง ๆ ที่มีการจับ

ปลาและมีแม่คา้จรบางรายเมื่อขายไปเรื่อย ๆ หากพอมีที่วา่งก็สามารถจับจองและขายประจ าได้ แม่ค้าจรในตลาดสด

เทศบาลเมืองมหาสารคามมีประมาณ 20 – 30 ราย แต่ส่วนใหญจ่ะพยายามไม่ขายปลาซ้ ากัน โดยกลุ่มแมค่้าจรที่มา

วางขายปลาจะเสียคา่ธรรมเนยีมการวางขายเป็นรายวัน ๆ ละ 10 บาท ปลาที่แม่คา้จรส่วนใหญ่น ามาขายจะเป็นปลาที่

ได้จากที่นา บ่อปลา หรือแหล่งน้ าธรรมชาติ เป็นต้น โดยส่วนใหญไ่ม่ผ่าน แม่ค้าคนกลางล าดับที่ 2 แต่มีบางครัง้ที่อยาก

ขายปลาแต่ไม่มีปลาจากธรรมชาติ ก็จะมาขอแบง่จาก แม่คา้คนกลางล าดับที่ 2 ไปขาย จ านวนปลาที่ขายก็จะไมม่าก

ประมาณ   20 – 30 กิโลกรัมต่อวนั แต่ส่วนใหญ่ปลาที่ขายจะมีราคาสูงและขายไดง้่ายกวา่ปลาที่ได้มาจากแหล่งอื่น 

โดยเฉพาะปลาเล้ียงเพราะส่วนใหญ่เป็นปลาธรรมชาติ เพราะปลาที่มาจากแหล่งอื่น   ผู้บริโภคที่มาซื้อปลาจะให้

ความส าคัญน้อยกว่าปลาทีม่ีอยูใ่นพ้ืนท่ี ดังนั้นแม่คา้จรจงึกลายเปน็ส่วนหนึ่งที่มีผลต่อการก าหนดราคาและทิศทางของ

ผู้บริโภค เป็นกลุ่มที่ท าให้มีการแข่งขันกันเกิดขึ้นระหว่างปลาจากท้องถิ่น ที่แม่คา้จรเหล่านี้ไปรวบรวมมาจากชมุชนกับ

ปลาที่น ามาจากแหล่งอื่น เช่น ปลาจากจังหวัดอุบลราชธานี จังหวัดยโสธร จังหวัดกาฬสินธุ์ ซึ่ง แม่ค้าคนกลางล าดับที่ 

2 น ามาขายให้แก่แม่คา้ขายปลีกในตลาด ช่วงที่มีแมค่้าจรน าปลามาขายที่ตลาดเทศบาลเมืองมหาสารคามมากคือ 

เดือน ธันวาคม – มกราคม เนื่องจากชาวประมงมีการจับปลาในแม่น้ าได้มาก และ เดือนเมษายน – พฤษภาคม เพราะ

เป็นช่วงที่ชาวบา้นวิดน้ าออกจากบ่อปลาในท่ีนาเพื่อจับปลามาขาย  ส่วนใหญ่ปลาที่น ามาขาย ไดแ้ก่ ปลาช่อน ปลาดกุ 

ปลาหมอ ซึ่งเป็นปลาจากบ่อน้ าธรรมชาตแิละเป็นที่นิยมของผู้บริโภค เมื่อปลามมีาก มีผลท าให้ราคาของปลาในตลาด

ลดลง 
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2.10 รูปแบบการจัดการของบริษัทเอกชนในการส่งเสริมการเลี้ยงปลานิลและปลาทับทิม 

           ในปัจจุบันไดม้ีบริษัทเอกชนแห่งหน่ึง ได้เข้ามาลงทุนส่งเสริมการเล้ียงปลาในภาคอีสานโดยเฉพาะในเขตลุ่ม

น้ าชีและลุ่มน้ ามูล ส่งผลท าให้มกีารผลิตปลาที่ได้จากการเลี้ยงถกูน าเขา้สู่ระบบตลาดปลา นอกเหนือจากปลาเล้ียง

ตามปกติของเกษตรกรในบ่อปลา และปลาจากแหล่งน้ าตามธรรมชาติ ดังนั้นระบบตลาดปลาจึงมีอีกระบบหนึ่งแทรก

เข้ามาเพิม่เติมจากระบบดัง้เดิมนัน่ คือ ระบบตลาดที่ถูกควบคุมดว้ยระบบการค้าแบบเชงิเดี่ยวที่มกีารผูกขาดตลาด    

ทั้งระบบ ปลาที่บริษัทดังกล่าวส่งเสริมให้เกษตรกรเลี้ยงมีอยู่ 2 ชนดิ คือปลานิลแปลงเพศและปลาทับทิม ซึ่งทั้ง 2 ชนิด

นี้เป็นสายพันธุ์ปลานิลเช่นเดยีวกนั แต่ถูกปรับปรุงพันธุ์เพือ่ผลิตในเชิงการคา้ท าให้มีรูปรา่งลักษณะแตกตา่งกัน 

           แม่น้ าชีที่ไหลผ่านจงัหวดัมหาสารคาม ถือไดว้่าเป็นแหล่งผลิตปลาทั้งสองชนิดนี้ได้มากที่สุด โดยบริษัทเอกชน

แห่งนี้จะมฐีานการผลิตลูกปลาทีเ่ขื่อนล าปาว จังหวัดกาฬสินธุ์ และจังหวัดสมุทรสาคร จากนั้นลูกปลาจะถูกสง่ไป

อนุบาลจนได้ขนาดที่สามารถน าไปให้เกษตรกรเลี้ยงได้ ซึง่บริษัทดังกล่าวได้เริม่เขา้มาสนับสนุนให้เกษตรกรเลี้ยงปลา

ทั้งสองชนิดนีใ้นปี พ.ศ. 2541 ขั้นตอนการด าเนินงานของบริษัทเอกชนแห่งนีค้ือ จะตัง้บริษัทขึ้นมาเพื่อขายสินคา้ที่       

จ าเป็นส าหรับเลี้ยงปลาทั้งสองชนิดนี้ ได้แก่ พันธุ์ปลา อาหาร กระชัง และวคัซีน โดยจะส่งสินค้าเหล่านี้ให้แก่รา้นขาย

อาหารสัตว์ที่เป็นตวัแทน และหาตลาดให้แก่ผู้เล้ียง ซึ่งเกษตรกรจะต้องซื้อสินคา้เหล่านี้ผ่านร้านตัวแทนจ าหน่าย ของ

บริษัท นอกจากนี้บริษัทแมจ่ะส่งพนักงานส่งเสริมและพนักงานวิชาการของบริษัท มาใหค้ าแนะน าชาวบา้นเป็นประจ า 

แล้วให้ชาวบา้นทดลองเล้ียงโดยการรวมกลุ่มกันเล้ียงก่อน 4 – 5 คนต่อกลุ่ม   โดยใหซ้ื้อกระชงัปลาขนาดกวา้ง 3 เมตร 

ยาว 3 เมตร และลึก 2 เมตร จ านวนปลาที่เลี้ยงต่อ 1 บ่อ ประมาณ 1,100 – 1,200 ตัว ระยะเวลาในการเล้ียง 4 เดือน 

ก่อนจับขายต้องงดให้อาหาร 2 วัน เมื่อครบก าหนดทางบริษัทกจ็ะมาจับปลาและน าไปส่งตามตลาดในพ้ืนท่ีต่อไป  

         การเลี้ยงปลาชนดินี้สามารถเลีย้งได้ดีในสภาพน้ าไหล แหล่งน้ ามนี้ าตลอดปีและน้ าต้องมีคุณภาพดี ในเขตลุ่ม

น้ าชีซึง่ได้แกจ่ังหวัดชยัภูมิ ขอนแก่น มหาสารคาม กาฬสินธุ์ ร้อยเอ็ด ยโสธร และอุบลราชธานี ซึ่งพบว่าตลอดล าน้ าชีที่

ไหลผ่านแต่ละจังหวดัก็จะมีการส่งเสริมใหม้ีการเลี้ยงปลาดงักล่าว ปลาที่ผลิตได้จะถูกน าไปขายส่งให้แก่ แมค่้าใน

ตลาดสด ร้านอาหาร    โรงแรม และภัตตาคาร โดยกระบวนการขายและกระจายปลานั้นบริษัทแห่งนี้จะเป็น

ผู้ด าเนินการท้ังหมด โดยพนักงานส่งเสริมการขายจะเป็นผู้ก าหนดราคาปลาให้แก่ผู้เล้ียงและผู้ซื้อ จากนั้นเมื่อท าการจับ

ปลาที่โตเต็มที่แล้วก็จะขนส่งปลาไปยังลูกค้าโดยแบ่งการจดัการออกเป็น 2 กลุ่มคือ กลุ่มที่บริษัทน าปลาจากเกษตรกร

มาขายเองโดยตรง และให้รถเร่ขนส่งปลามารับซื้อแล้ว ขนส่งไปขายยงัลูกคา้ในเครือข่ายของตนซึง่ผู้เล้ียงไมม่ีสิทธิ์ขาย

ปลาเหล่านี้เองโดยจะมีเครือข่ายในทุกจงัหวดัและทุกอ าเภอ และหลังจากการด าเนินงานมาเป็นเวลา 4 ปี (ตั้งแต่ปี 

พ.ศ. 2541–2545) พบว่าในทุกจงัหวัดและทกุอ าเภอเริ่มรู้จกัปลานิลและปลาทับทิม และคาดว่าตลาดของปลาชนิดนี้

จะอิ่มตวัในอกี 5 ปีข้างหน้า (พ.ศ. 2550) ซึ่งทางบริษัทผู้ผลิตจะด าเนินการต่อโดยน าปลาชนดิอื่นเข้ามาส่งเสริม      

การผลิตต่อไป (วรพล เองวานิชและคณะ, 2546)  กรอบแนวคิดทีใ่ชใ้นการวิจยั ดังแสดงดว้ย รูปภาพประกอบ 1 
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รูปภาพประกอบ 1 

กรอบแนวคดิที่ใช้ในการวิจัย 

 

 

3. วิธีด าเนินการวิจัย 

3.1 กระบวนการและวิธีการเลือกกลุ่มตัวอย่าง 

กรณีอุปทาน ประชากรและกลุ่มตัวอยา่งทีใ่ชใ้นการวิจยั ได้แก่ ผู้จับปลาฝายบา้นหนองหอย ผู้คา้ปลาสดใน

ตลาดเช้า ตลาดเย็น และตลาดบ้านตาดทอง (ผู้ค้าปลาจากแม่น้ าชี ปลาหลุม และปลาซีพี) จังหวดัยโสธร ดังแสดงใน

ตาราง 1 เครื่องมือทีใ่ชใ้นการเกบ็รวบรวมข้อมูลเป็นแบบสอบถาม และจัดเก็บแบบสอบถามโดยการสัมภาษณก์ลุ่ม

ตัวอยา่งในพ้ืนท่ี โดยจดัเก็บหลายครั้งตามช่วงฤดกูาล ได้แก่ ชว่งปลายฤดูหนาว (กุมภาพันธ์-มีนาคม 2552) ชว่งฤดู

ร้อน (เมษายน-พฤษภาคม 2552) ช่วงต้นฤดูฝน (มิถุนายน-กันยายน 2552: ฤดวูางไข่) ชว่งปลายฤดูฝน (ตุลาคม 

2552-มกราคม 2553)  

กรณีอุปสงค ์ประชากรและกลุ่มตัวอยา่งทีใ่ชใ้นการวิจยั ได้แก่ ครวัเรือนในเขตเทศบาลจังหวัดยโสธร จ านวน 

100 ครัว จากจ านวน 7,645 ครัวเรือน (สถิติเทศบาลเมืองยโสธร, 2552)  
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ตาราง 1 จ านวนประชากรและกลุ่มตัวอย่างจ าแนกตามช่วงฤดูกาล 

ผู้ตอบ

แบบสอบถาม 

จ านวน

ประชากร 

(คน) 

จ านวน

กลุ่ม

ตัวอย่าง 

 (คน) 

การเก็บรวบรวมข้อมูลตามฤดูกาล (ครั้ง/คน) การเก็บ

ข้อมูลทุก

ฤดูกาล 

(ครั้ง) 

 

ช่วงปลาย

ฤดูหนาว 

(2 เดือน) 

ช่วงฤดูร้อน 

(2 เดือน) 

ช่วงต้น 

ฤดูฝน 

(4 เดือน) 

ช่วงปลาย

ฤดูฝน 

(4 เดือน) 

รวม 

ทุกฤดู 

(ครั้ง) 

ผู้ค้าปลาสด 26 12 8 8 16 16 48 134 

 

 3.2 สถิติที่ใช้ในการวิจัย 

 สถิติส าหรับการวิเคราะหใ์ช้สถิตเิชิงพรรณนา ได้แก่ ค่าเฉล่ีย เพื่อหาปริมาณการผลิตปลาและราคาของปลา

โดยเฉล่ียในแต่ละช่วงฤดู ได้แก่ ช่วงฤดูหนาว ชว่งฤดูร้อน และช่วงฤดูฝน  

 

4. ผลลัพธ์การวิจัยและการอภิปรายผล 

4.1 อุปสงค์ปลาสด 

ความต้องการปลาสดในจังหวัดยโสธรมีความแตกต่างกันในแต่ละฤดู พบว่าความต้องการปลาสดมีมากที่สุด

ในฤดูฝน โดยประชากรในเขตเทศบาลเมืองยโสธรจ านวน 7,645 ครัวเรือน (สถติิเทศบาลเมืองยโสธร, 2552) มีปริมาณ

ความต้องการในฤดูฝนเท่ากับ 164,215 กิโลกรัม  ขณะที่ฤดูหนาวและฤดูร้อนมีปรมิาณความต้องการเทา่กับ 68,346 

และ 41,742 ตามล าดับ โดยในแต่ละฤดูกาลจะมคีวามต้องการปลาหลุม (ปลาช่อนและปลาดุก) มากที่สุด ในขณะท่ี

ปลาที่เลี้ยงในกระชงั (ปลาทับทมิและปลานิล) ปลาธรรมชาติจากแม่น้ าชี และปลาจากแหล่งน้ าอื่นๆ มีความต้องการต่ า

กว่า ซึ่งผู้บริโภคจะใหค้วามส าคญักับความพงึพอใจในดา้นคุณภาพและรสชาตขิองปลาเป็นล าดบัแรก รองลงมาได้แก่ 

ความพึงพอใจด้านปริมาณและราคา ตามล าดับ ดงันั้น อุปสงค์ของการบริโภคปลาสด ขึ้นอยูก่ับรสนิยมของผู้บริโภค 

โดยเฉพาะในดา้นรสชาติ ชนิด และคุณภาพปลา ผู้บริโภคส่วนใหญ่ต้องการปลาช่อนและปลาดุกทีม่ีคุณภาพดี สินคา้

ทดแทนปลาสดเมื่อปลาสดมีราคาสูงขึ้นได้แก่ เนื้อสุกร เนื้อไก่ พืชผักและเนื้อโค ตามล าดับ พบว่าในฤดูร้อนปริมาณ

ของปลาสดหลายชนิดลดลง ท าให้ราคาปลาสดชนิดต่างๆ เพิ่มขึ้น ผู้บริโภคมีทางเลือกในการซื้อปลาสดชนิดต่างๆ

ลดลง และเป็นไปได้ว่าผู้บริโภคอาจเลือกซื้อสินคา้ชนิดอื่น (เนื้อสุกร เนื้อไก่ พืชผักและเนื้อโค) ทดแทน อย่างไรก็ตาม

แม้วา่ปลาช่อนและปลาดุกจะมีปริมาณลดลงและมีราคาสูงในบางฤดูกาล แต่ยังได้รับความนิยมมากกวา่ปลาชนดิอื่นๆ

ทุกๆฤดูกาล นอกจากนี้เป็นที่สังเกตวา่ในช่วงต้นฤดูฝน ปลาสดจากแม่น้ าชีและแม่น้ าสาขาจะมีปริมาณมากขึ้นและมี

ราคาลดลง ท าให้ปลาสดจากแหล่งแม่น้ าชีได้รับความนิยมเพิม่ขึน้ ส่งผลให้ภาพรวมของอุปสงค์ของปลาสดในฤดูฝน
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เพิ่มขึ้นอีกด้วย ส่วนปลาเล้ียง (ปลาทับทิมและปลานิล) น้ัน จะมคีวามต้องการมากกวา่ปลาสดจากแม่น้ าชแีละแม่น้ า

สาขาในช่วงฤดูหนาวและร้อน แต่เมื่อความต้องการปลาจากแม่น้ าชีและแม่น้ าสาขาเพิม่สูงขึ้นในฤดูฝน พบว่าความ

ต้องการปลาทับทิมและปลานิลจะลดลง ผลการศึกษาครั้งนี้ชีใ้ห้เหน็ว่า ปริมาณปลาหลุม (ปลาช่อนและปลาดุก) 

รวมทั้งปลาจากแม่น้ าชีและแม่น้ าสาขา มีส่วนส าคัญในการท าใหแ้ต่ละฤดูกาลมีความต้องการชนดิปลาที่แตกต่างกัน

และท าให้เกิดการเคลื่อนไหวตามฤดูกาลของอุปสงค์หรือปรมิาณรวมของปลาสดทั้งหมดที่ผู้บริโภคต้องการ  

 

 4.2 อุปทานปลาสด 

บริเวณฝายยโสธร ในช่วงปลายฤดูหนาวปริมาณปลาทีจ่ับได้ลดลง ชนิดปลาทีจ่ับได้มากที่สุด คือ ปลาขบ 

ปลาซิว ปลาสร้อย ปลารากกลว้ย ปลาหมูและปลาขาว ในช่วงฤดูร้อน ชนิดและปริมาณปลามีจ านวนลดลง ส่วนในช่วง

ต้นฤดูฝนเป็นชว่งที่ปลาก าลังวางไข่และช่วงปลายฤดูฝนพบว่าปริมาณปลามีจ านวนลดลงแต่ปลาที่ยังสามารถพบได้

ในช่วงนี้ คือ ปลาสร้อยและปลาขาว  

ส าหรับปลาสดในชว่งปลายฤดูหนาว ปริมาณปลาจากแม่น้ าชีทีม่กีารคา้ขายมาก  มีปริมาณการขายตัง้แต่ 

10-20 กิโลกรัมต่อวัน ราคาขายอยู่ระหว่าง 80-96 บาทต่อกิโลกรัม ส าหรับปลาหลุม-ปลาบ่อ มีจ าหน่ายมาก คือ ปลา

ช่อนและปลาดุก มีปริมาณการขาย 21-51 กิโลกรัมต่อวัน ราคาขายอยู่ระหว่าง 76-89 บาทต่อกิโลกรัม ช่วงฤดูร้อน ชว่ง

ต้นฤดูฝนและชว่งปลายฤดูฝนมชีนิดปลาที่จ าหน่ายลดลง ยกเว้นปลาขบ ปลานางและปลาเคา้ ท่ีมจี าหน่ายเพิ่มขึ้น

ในช่วงต้นและปลายฤดูฝน ปลาเล้ียงในกระชังได้แก่ ปลานิลและปลาทับทิม มีปริมาณการจ าหน่าย 35-88 กิโลกรัมต่อ

วัน ส าหรับช่วงฤดูร้อนปริมาณทีน่ ามาจ าหน่ายลดลง ส่วนช่วงต้นและปลายฤดูฝนมีปริมาณการจ าหน่ายเพิม่ขึ้นไม่มาก

และราคาไม่แตกตา่งมากนักในแต่ละช่วงฤดู ปลาส้มในชว่งปลายฤดูหนาว มีการจ าหน่ายมาก คือ ปลาตะเพียน ปลา

สวายและปลาสร้อย ราคาขายประมาณ 60-68 บาทต่อกิโลกรัม ในช่วงฤดูร้อนปริมาณการจ าหน่ายและราคาไม่

เปล่ียนแปลงมากนัก ส่วนช่วงต้นและปลายฤดูฝนมยีอดขายเพิม่ขึน้ไม่มากและราคาเปล่ียนแปลงไม่มาก ปลาร้าที่มี

จ าหน่ายในช่วงปลายฤดูหนาวทีม่ีจ าหน่ายมาก ได้แก่ ปลาขาว ปลาหมอและปลากระดี่ ปริมาณขายวันละ 8-23 

กิโลกรัมต่อวัน ราคาประมาณ 30-70 บาทต่อกิโลกรัม ส าหรับในชว่งฤดูร้อนปริมาณการจ าหน่ายปลาร้าในภาพรวม

ลดลง โดยราคาขายไม่เปล่ียนแปลงมากนกั ส่วนในช่วงต้นและปลายฤดูฝนยอดขายปลารา้เพิ่มขึ้นบางชนดิและราคา

เปล่ียนแปลงไม่มาก ส าหรับปลาแห้งที่มีการจ าหน่ายในชว่งปลายฤดูหนาว ได้แก่ ปลาช่อน ปลาหมอ ปลาปีกไก่และ

ปลาหลด ปริมาณขาย 2-5 กิโลกรัมต่อวัน ราคาเฉล่ีย 194-300 บาทต่อกิโลกรัม ส าหรับชว่งฤดูร้อนปลาแห้งบางชนิดไม่

มีจ าหน่าย ส่วนใหญ่เป็นปลาช่อนซึ่งปริมาณการจ าหน่ายและราคาไม่เปล่ียนแปลงมากนัก ในช่วงต้นและปลายฤดูฝน

จะมีเพยีงปลาช่อนตากแหง้ซึ่งยอดขายเปล่ียนแปลงไม่มากสว่นราคาเพิม่ขึ้นเล็กน้อยเมื่อเทียบกับชว่งฤดูร้อน อุทาน

ปลาแต่ละชนิดดังแดงดว้ยรูปภาพประกอบ 2  เมื่อพิจารณาอุปสงค์และอุปทานปลาสดจ าแนกตามฤดูกาลในภาพรวม 

ดังแสดงในตาราง 2 และภาพประกอบ 3 
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รูปภาพประกอบ 2 

อุทานปลาแตล่ะชนดิจ าแนกตามฤดูกาล 

 

 

 

       

ตาราง 2 อุปสงค์และอุปทานปลาสดจ าแนกตามฤดูกาล 

 ฤดูหนาว ฤดูร้อน ฤดูฝน รวม ( 1ปี) 

อุปสงค์ (กก.) 68,346 41,742 164,215 274,303 

อุปทาน (กก.) 39,000 28,080 25,880 102,960 

        หมายเหตุ: ค านวณจากประชากรในเขตเทศบาลเมืองยโสธรจ านวน 7,645 ครัวเรือน (สถิติเทศบาลเมืองยโสธร, 2552) 
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รูปภาพประกอบ 3 

อุปทานปลาสดในภาพรวมจ าแนกตามฤดกูาล 

 

 

4.3 ห่วงโซ่มูลค่าปลาสด 

ปลาที่จับได้จากแม่น้ าชี มีสว่นตา่งหรือก าไรจากการขาย เทา่กับ 17 บาทต่อกิโลกรัม และมียอดขายเฉล่ีย 7 

กิโลกรัมต่อวัน ก าไรเฉล่ียจากการขายเทา่กับ 100 บาทต่อวัน รายได้ยังไม่รวมค่าใชจ้่ายอยา่งอื่นประมาณ 3,000 บาท

ต่อเดือน  ส าหรับปลาหลุมมีส่วนต่างของราคาที่รับมาจ าหน่ายกับราคาต้นทุนเท่ากับ 20 บาทต่อกิโลกรัม มียอดขาย

เฉล่ีย 15 กิโลกรัมต่อวัน ก าไรเฉล่ียจากการขาย เทา่กับ 293 บาทต่อวัน หรือมีรายได้ยังไม่หกัคา่ใช้จ่ายอยา่งอื่น

ประมาณ 8,790 บาทต่อเดือน ส่วนปลานิลและปลาทับทิมมีส่วนต่างเท่ากับ 9 บาทต่อกิโลกรัม มยีอดขายเฉล่ีย 47 

กิโลกรัมต่อวัน หรือมรีายได้ยงัไมห่ักใชจ้่ายอย่างอื่นประมาณ 12,600 บาท หากพจิารณาส่วนตา่งเฉพาะปลาแม่น้ าชีจะ

พบว่าปลาให้ผลตอบแทนส่วนตา่งมากที่สุดคือ ปลานาง ปลาเค้า ปลาปึ่ง ปลาเซยีม ปลาขบ ปลาหมู ปลาช่อน ปลาดุก 

ปลาสวาย ปลาหมอ และปลาตะเพียน ตามล าดับ นอกจากนี้ยังพบว่า ปลาที่มยีอดขายต่อวันมากที่สุด คือ ปลาช่อน 

ปลาดุก และปลาตะเพียน   

เมื่อพิจารณาส่วนต่างจากปลาสด ทั้ง 3 ประเภทแล้ว เห็นไดว้่าปลาแม่น้ าชีและปลาหลุมสามารถสร้างรายได้

ให้กับผู้จ าหน่ายปลามากกว่าปลานิลหรือปลาทับทิม  ถ้าหากผู้จ าหน่ายปลาแม่น้ าชีหรือปลาหลุม มียอดขายที่

ใกล้เคยีงกับยอดขายปลานิลและปลาทับทิม เพราะส่วนต่างๆที่ไดจ้ากปลาปลานิลและปลาทับทิมนั้นไม่มาก แต่ปลา
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ปลานิลและปลาทับทิมมีข้อได้เปรียบคือ มีปลาขายได้ตลอดช่วงฤดูซึ่งน ามาทดแทนในช่วงที่ปลาแม่น้ าชีหรือปลาหลุมมี

จ านวนน้อยในช่วงต้นและปลายฤดูฝน ดังนั้นหากมีปริมาณปลาแม่น้ าชีหรือปลาหลุมเพิ่มขึ้น  กจ็ะท าให้ผู้คา้ปลามี

รายได้เพิม่ขึ้น เพราะความต้องการบริโภคปลาจากแม่น้ าชีหรือปลาหลุมโดยเฉพาะปลาช่อนมีความต้องการสูง  

ยอดขายและส่วนตา่งราคากับตน้ทุนสินค้าขายจ าแนกตามชนดิปลา ดังแสดงในรูปภาพประกอบ 4 

 

รูปภาพประกอบ 4 

ยอดขายและส่วนต่างราคากับต้นทนุสินค้าขายจ าแนกตามชนิดปลา 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

5. สรุปผลการวิจัย  

 ผลการวิจยัชี้ใหเ้ห็นวา่ ปลาทีย่งัไม่เพียงพอต่อความต้องการ หากมีการเล้ียงทดแทนปลาที่เลี้ยงในกระชังของ

บริษัทเอกชนก็จะท าใหเ้กษตรกรผู้เล้ียงปลามีรายไดเ้พิ่มขึ้น คือ  การเลี้ยงปลาหลุม-ปลาบ่อซึ่งเป็นการเลี้ยงในบ่อในท่ี

นาของเกษตรกร ชนิดปลาที่เลี้ยงในปลาหลุม-บ่อ คือ ปลาช่อน ปลาดุก และปลาสองชนิดดงักล่าวยังเป็นที่ต้องการของ

ผู้บริโภคอีกด้วย  
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6. ข้อเสนอแนะส าหรับการวิจัยในอนาคตและประโยชน์ของงานวิจัย 

6.1 ข้อเสนอนะส าหรับการวิจัยในอนาคต 

 งานวจิัยครั้งนี้ได้พบวา่รูปแบบการเลี้ยงปลาหลุม-ปลาบ่อ โดยมีปลาที่เลี้ยง คือ ปลาช่อนและปลาดุก น้ัน

สามารถช่วยสร้างรายไดใ้ห้กับเกษตรเพิม่ขึ้นได้ แต่อยา่งไรกต็ามการพัฒนารูปแบบการเลี้ยงเป็นไปในรูปแบบใดนั้น

จะต้องได้รับการวิจัยเพิ่มเติม หากจะต้องมีการขุดบ่อในท่ีนาของเกษตรกรเพื่อเลี้ยงปลาบ่อนั้นมคีวามเป็นไปได้มาก

น้อยเพียงไร และพื้นที่ใดที่ควรจะได้รับการสนับสนุนก่อน นอกจากนั้นส่ิงหลีกเหล่ียงไม่ได้ คือ เมื่อมปีลาออกมาแล้ว 

ระบบการจ าหน่ายจ่ายแจกไปสู่ตลาดและการจัดการตลาดในเรื่องนี้ต้องด าเนินการในรูปแบบใด   ส าหรับงานวิจัยชิ้นนี้

เป็นเพียงโมเดลท่ีใช้กับกรณีจงัหวัดยโสธร หากจะน าไปใช้เป็นต้นแบบการวจิัยในพ้ืนท่ีอื่นควรจะได้พิจารณาบริบทของ

พื้นที่ท่ีมีความแตกตา่งกัน  

6.2 ประโยชน์ของการวิจัย 

ข้อสารสนเทศจากการวจิัยสามารถน าไปวางแผนและก าหนดทิศทางการพัฒนายุทธศาสตร์ของจงัหวัดยโสธร

เพื่อเพิ่มรายไดใ้ห้เกษตรกร และหน่วยงานท่ีเกีย่วข้อง เช่น ธนาคารเพื่อการเกษตรและสหกรณก์ารเกษตร ประมง

จังหวดั  เกษตรจงัหวดั องค์การบริหารส่วนต าบล เป็นต้น สามารถน าผลการวจิัยชนดิปลาที่จะสร้างรายได้เพิม่ให้แก่

เกษตรกร ได้แก่ ปลาช่อน และปลาดุกนั้น  ด้วยการสนับสนุนเงินทุนและระบบบริหารจัดการ  
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